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organizzazione
PRO LOCO ZUMELLESE

in collaborazione con
COMUNE DI MEL

col patrocinio di
PROVINCIA DI BELLUNO
UNIONE MONTANA VALBELLUNA
BIM COMUNI DEL PIAVE
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MARCHIO DI QUALITA’
TURISTICO AMBIENTALE

ASSEGNATO DAL
TOURING CLUB ITALIANO

Pro Loco Zumellese, Comune di Mel e Associazione Mele a Mel 
in collaborazione con:

Istituto Professionale per 
l’Agricoltura “A. Della Lucia”

Consorzio Pro Loco
Sinistra Piave

Gruppi e Frazioni
del Comune di Mel

Veneto
Agricoltura

ottobre

Col patrocinio di:

Comune di Lentiai, Comune di Limana, Comune di Trichiana
Confederazione Italiana Agricoltori

Confagricoltura Belluno
Federazione Provinciale

Coldiretti di Belluno

venerdì 12
 2018

sabato 13
domenica 14

www.meleamel.it

Mostra mercato
Apertura dei cortili e palazzi del centro storico
Mostra dell’Artigianato ed Arte Locale

SABATO 19 MAGGIO ore 19.00
DOMENICA 20 MAGGIO ore 12.30 e 19.00

• Pasta con radicèle (tarassaco) e pastin
• Pasta al pesto di žigói (silene)
• Gnocchi  di pane con radicèle (tarassaco)
• Zuppa alle erbe con ortighe, briscandói e 

žigói (ortiche, luppolo selvatico e silene)
• Piatto Primavera: pastin, frittata con 

le erbe, patate fritte, cuore di radicèle 
(tarassaco) sott’olio

• Frittate con radicèle (tarassaco) ed erbe 
spontanee

• Patate alle erbe primaverili
• Panna cotta con sciroppo di fiori di  

radicèle (tarassaco) 
• Zumela la torta della tradizione
• Gelato alla radicèla (tarassaco) 
• Spiedo misto con polenta, fagioli in saor e 

patate alle erbe (SOLO LA DOMENICA) 

la cucina propone anche:
• Pasta al pomodoro
• Pastin e formaggio alla piastra
• Cucciolone (wurstel e patate fritte)
• Patate fritte, fagioli in saor e cappucci

CONVEGNI 

SPETTACOLI

CUCINA
con piatti a base 
di erbe spontanee 
primaverili

MOSTRA MERCATO 
dedicata a tutti gli 
appassionati del 
verde

I.P
.

LA CUCINA DELLA PRO LOCO:
Stand Pro LocoPROSSIMI

EVENTI

INFO E ISCRIZIONI
(passeggiate didattiche e cena di venerdì 18)

PRO LOCO ZUMELLESE
e-mail: prolocozumellese@sinistrapiave.it  cell. 333 9102177

CARTOLERIA TEMPIETTO
B.go Garibaldi, 25 -32026 MEL (BL)   tel. 0437-752148

www.radicele.it - www.sinistrapiave.it

Riscaldato
Capannone

tutte le sere

Non farti sfuggire i nostri tipici dolci a base di mela
la ZUMELA e gli ZUMELOTTI

Villa di Villa
MEL - BL

tel. 0437.747199

vi aspettiamo in centro a Mel
ogni primo sabato del mese

fino a ottobre

Verniciature Bellunesi SRL 
Via Dell’Artigiano, 10 

32026 - zona artigianale di Farra di Mel (BL)
Tel.+39 0437 540123 - Fax +39 0437 543435

info@verniciaturebellunesi.it 
www.verniciaturebellunesi.it



MEL (BL)     17-20 MAGGIO 2018

Apertura cucina con piatti a base 
di erbe spontanee

7a CENA DELLE ASSOCIAZIONI ZUMELLESI
in esclusiva e solo per questa sera:
• Antipasto  alle erbe spontanee
• Crespelle con radicèle (tarassaco)
• Secondo Primavera con erbe spontanee.
• Gelato allo radicèla (tarassaco) realizzato 

dalla gelateria Il Capriccio di Mel

GIOVEDÌ 17 MAGGIO
Stand Pro Loco 

ore 20.00 ore 17.30  presso la sala degli affreschi del Municipio di Mel  
CONVEGNO dal titolo:  BIO PRO BIO CONTRO  
in collaborazione con  COLDIRETTI  
relatore Roberto Bazzana resp. economico Coldiretti, 
seguiranno interventi di titolari di aziende biologiche 
della provincia di Belluno.

ore 20.00  presso lo stand Pro Loco  
CENA DI PRIMAVERA con 
spettacolo di CABARET 
del duo “ Paolo e Max show” 
lo show più scoppiettante dell’ultimo millennio. 
cena su prenotazione entro giovedì 
17/05 al 3339102177 o mail a 
prolocozumellese@sinistrapiave.it - costo € 22

menù esclusivo per la serata: 
• Zuppa di erbette con speck croccante in pagnottella 

proposto dall’ Hosteria Alpino 
• Risotto con le spondole
• Pasta con radicèle (tarassaco) e pastin
• Tagliata con patate fritte, cuori di radicèle (tarassaco) 

sott’olio e verdure
• Panna cotta  con sciroppo di fiori di radicèle (tarassaco) 

VENERDÌ 18 MAGGIO

ore 15.00  Passeggiata didattica alla scoperta di piante 
officinali spontanee del nostro territorio: 
a cura di Renzo Comiotto ed Ester Andrich 
Partenza dallo stand Pro Loco in pullman, con destinazione 
Zelant 
Iscrizione € 15 (con cena € 25) comprensivo di trasporto, 
assicurazione, degustazioni, guida da effettuarsi entro giovedì 17 
maggio al 333.9102177 o prolocozumellese@sinistrapiave.it.

ore 15.00   Alla scoperta degli ANTICHI FORNI del territorio 
zumellese.  
Accompagnati dalla guida Patrizia Cibien visiteremo alcuni dei 
forni presenti nei piccoli paesini e abitazioni di uno dei Borghi 
più belli d’Italia dove assisteremo alla lavorazione e cottura di 
pane e focacce…degustandone poi l’antico sapore.  
Ritrovo presso capannone pro loco trasporto in pullman, 
iscrizioni entro il 17 maggio, costo € 20 (comprensivo di 
trasporto, assicurazione, degustazioni, guida), al  333.9102177 o 
prolocozumellese@sinistrapiave.it 

ore 18.00   Palazzo delle Contesse  
presentazione del libro di Erio Bernard e Orfeo 
De Nardi “Il quaderno dell’Orto di casa mia” 
presentazione a cura di Edoardo Comiotto

ore 19.00  Apertura cucina con piatti a base di erbe 
spontanee (Stand Pro Loco)  
Accompagneranno la serata i “ Ravioli Giganti”

SABATO 19 MAGGIO

ore  9.00  Passeggiata didattica alla scoperta di piante 
officinali spontanee del nostro territorio: 
a cura di Renzo Comiotto ed Ester Andrich 
Partenza dall’ex macello 
Camminata non impegnativa nei dintorni di Mel alla 
scoperta e raccolta di erbe spontanee 
Iscrizioni € 10 (€ 20 con pranzo) entro il 18 maggio al  3339102177 
o prolocozumellese@sinistrapiave.it

ore  9.00  Passeggiata naturalistica accompagnati dalle guide 
naturalistiche della Cooperativa Mazaròl 
percorso non impegnativo per famiglie alla scoperta dei 
luoghi suggestivi che la natura ci regala nei dintorni di Mel 
fino alla Piave…  
Iscrizioni € 10 (gratuita fino a 8 anni) entro il 18 maggio al  
3474331126 o prolocozumellese@sinistrapiave.it

ore 10.00  Apertura 8a mostra mercato
dalle 10 alle 18     Mostra degli animali della fattoria a cura delle 

aziende agricole/fattorie didattiche del territorio presso il parco 
di Palazzo Guarnieri.

ore 12.30  Apertura cucina con piatti a base di erbe 
spontanee (Stand Pro Loco)

ore 15.00  Laboratori naturalistici per bambini a cura dalle 
guide naturalistiche della  Coop. Mazaròl

ore 15.00  “Mercanti per caso “ mercatino dei bambini  
in collaborazione con il comitato geniotri dell’Ist. Comp. di Mel

ore 16.00  Ludobus di Spazio Verdeblù (Piazza)  
Giochi senza età per tutte le età.

ore 19.00  Apertura cucina con piatti a base  
di erbe spontanee (Stand Pro Loco)

DOMENICA 20 MAGGIO

20
MAGGIO

escursione per gli appassionati di MTB alla scoperta del territorio zumellese.
NOVITÀ 2018: TRACCIATO CICLOTURISTICO di circa 25 km con 600mt di dislivello

e ENDUTRO MTB 30 km con 1000m dislivello 
 

Costo iscrizione (comprensivo di assicurazione, ristoro e pranzo) 20,00 euro DOMENICA

CICLOmelANDO

info e iscrizioni
(entro il 17 maggio)

 Alessandro 329/7238589
Mauro 320/2659835

quota di partecipazione 20€

PROGRAMMA

Il Premio si rivolge agli zumellesi che, anche se residenti 
all’estero o in altri luoghi, hanno fornito prova di capacità 
professionale e imprenditorialità e si sono distinti nei 
vari campi e settori dando lustro al loro Paese di origine.

Gelateria 
Il Capriccio
c/o Centro Commerciale 
“Ai Gat” - MEL (BL) 
PRODUZIONE PROPRIA

di SCARTON Fabio 
& C. s.a.s.

Via Largo Diaz, 2 
32026 MEL (BL)

tel.0437- 540623e- mail : hosteriaalpino@libero.it 

In collaborazione con FRAMMENTI D’ARTE IN VAL BELLUNA: 

APERTURA STRAORDINARIA
con accompagnatori volontari dei seguenti luoghi:

Chiesa Arcipretale S. Maria Annunziata 
Chiesa dell’Addolorata

Parco della Giazzera 
Museo civico archeologico

Chiesetta di San Gottardo di Follo 

Orario 15.00-18.00   Ingresso libero
Prossimi appuntamenti con Frammenti D’arte:
24 giugno, 29 luglio, 26 agosto, 23 settembre  

8°
Durante la serata si svolgerà 

la premiazione del 

Riscaldato
Capannone

tutte le sere

info RBS Valbelluna: Dario 335.8330622


